
GROU
PE AP

LATISS
EUR M

ELAN
GEUR

va lor i sa t ion

Apla t i sseur  AS 300 / AS 303 / AS 353
Mélangeur  H 500 / H 1000 / H 2000

UNITÉ COMPACTE
Pour la préparation des aliments à base
de céréales aplaties comprenant :

o Une trémie à céréales en amont de l’aplatisseur.
o Un aplatisseur type AS300 - AS303 - AS353.
o Un mélangeur horizontal, capacité 500 - 1000 ou 2000 L.
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COMPACT UNIT
For preparation of rolled grain based feed, including:
o 1 grain hopper upstream the roller mill.
o 1 roller mill type AS300 - AS303 - AS353.
o 1 horizontal mixer, capacity 500 l - 1,000 l - 2,000 l
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GROUPE 
APLATISSEUR MELANGEUR

ROLLER MILL / MIXER UNIT 



lAplatisseur entraîné par un moteur électrique par l’intermédiaire d’un ensemble poulies et courroies trapézoïdales (AS300 moteur 5,5 CV -
AS303 moteur 7,5 CV - AS353 moteur 15 CV).
l Coffret de commande comprenant le démarrage direct, manuel et la protection thermique des moteurs, une minuterie permettant l’arrêt

automatique de l’aplatisseur par l’affichage d’un temps de marche. Démarrage séquenciel du mélangeur pendant l’aplatissage.

l Roller mill driven by electric motor using a V-belt and pulley transmission (AS300 type fitted with motor 5.5 hp, AS303 fitted with motor 7.5 hp, 
AS353 fitted with motor 15 hp).

l Control cabinet with manual direct start-up, thermal motor protection and timer including a display of operating time for automatic shutdown of
the roller mill. Sequential start-up of mixer during rolling operation.

Votre distributeur

CARACTERISTIQUES
CHARACTERISTICS

ZI la Fréminière - 5, rue Jean Marie Texier
BP 90210 - 35502 VITRE Cedex - FRANCE

Tél. : 33 (0)2 99 75 73 00 
Fax : 33 (0)2 99 75 73 20

e-mail : fao.direction@fao.fr 
Site : www.fao.fr

VERSION PETITS PIEDS
MECHANICAL DISCHARGE TYPE

VERSION GRANDS PIEDS
LEG SUPPORTED TYPE
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Avec bouche de reprise
sur le mélangeur permet-
tant la reprise gravitaire

de l’aliment fini.

Fitted with an outlet to the
mixer for gravitational

discharge 
of the milled product.


